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Unsere Philosophie
Kulinarik a la Porsche

Die Marke Porsche lebt und handelt nach festen \Werten. Eine Haltung, die sich auch im
kulinarischen Bereich widerspiegelt. Getreu unserer Philosophie stets regional, saisonal
und nachhaltig zu denken, bereiten wir unsere Speisen hausgemacht zu, richten die
Karte auf die jeweilige Saison aus und kaufen unsere Zutaten Uberwiegend bei regionalen
Produzenten ein. Dabel achten wir auf hochste Qualitat, nachhaltige Produktion und auf
ethische Faktoren wie artgerechte Tierhaltung.

Ahnliche Werte teilen wir nattrlich auch mit unserem Obst- und Gemiiselieferanten

aus Mannheim, der uns taglich mit frischen, regionalen Produkten versorgt. Oder unserem
hiesigen Metzger, dessen Fleisch- und Wurstspezialitaten unter transparenten

Aufzucht- und Schlachtbedingungen bezogen werden. Apropos: Als Ausdruck den
Respekts gegenuber Tieren, verarbeiten wir tierische Produkte nach dem Nose-to-Tall
Prinzip — und stellen gleichzeitig sicher, dass unsere Saucen und Suppen nicht nur
hausgemacht, sondern auch glutamatfrei sind.

Kurz: unsere Philosophie, nach der wir die Gaste des Porsche Experience Center
Hockenheimring tagtaglich kulinarisch verkastigen, sorgt vor allem dafur, dass Sie
Ihren Aufenthalt bei uns in vielerler Hinsicht ganz unbeschwert genief3en kénnen.







Unser Getrankeangebot
Tagungen und Sektempfange

Darf es eine frische Kaffespezialitat oder Tee zum perfekten Start in den Tag sein oder ein er-
frischendes Kaltgetrank fur zwischendurch? Planen Sie einen Sektempfang oder mochten Sie
Ihre Géste mit erlesenen Weinen aus der Region oder fernen Landern verwohnen? Wir servie-
ren lhnen zu jedem Anlass das passende Getrank.

Tagungsgetranke

Kaffeespezialitaten: Café Creme, Espresso, Cappuccino, Milchkaffee, Latte Macchiato
Teeauswahl: verschiedene Sorten

Peterstaler Mineralwasser mit und ohne Kohlenséure (Glas 0,25 1)
Softgetranke: Coca Cola, Light, Zero, Fanta, Sprite (Glas 0,2 1)
Schorlen: Apfelsaftschorle, Johannisbeerschorle (Glas 0,25 1)

Je nach Dauer lhres Aufenthalts konnen Sie lhre Pauschale auswahlen:

Bis zu 3h pro Person 10,00 € brutto
Halbtags — 5h pro Person 12,00 € brutto
Ganztags - 8h pro Person 17,50 € brutto

Uberlinge — ab 9h pro Person 20,00 € brutto




Unser Getrankeangebot
Tagungen und Sektempfange

Sektempfang ,Classic”

Rieslingsekt Reichsrat Von Buhl (Deidesheim, Pfalz)
Peterstaler Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure
Orangensaft

pro Person 14,50 € brutto

Sektempfang ,Deluxe”

Rieslingsekt Reichsrat Von Buhl (Deidesheim, Pfalz)

Peterstaler Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure

Orangensaft

Verschiedene Spritz (Aperol, Limoncello, Pampelle) oder Hugo oder
Gin Mare (Tonic, Rosmarinzweig, Orangenschale)
Mango-Minz-Limonade mit frischem Ingwer

pro Person 20,00 € brutto




Unser Getrankeangebot
Softdrinks und Heif3getranke

Alkoholfreie Getranke

Peterstaler Wasser Classic
0,251/0,/5 | 27/0€//650 €

Black Forrest still
0251/0,/75 | 270€//750 €

Coca-Cola/Light/Zero 0 |

Fanta 0,2 |
Sprite 0,21
Bitter Lemon 0,2 |
Ginger Ale 0.2 |
Tonic Water 0.2 |

3,/0 €

3,/0€

3,/0€

3,/0 €

3,/0€

3,70 €

Safte und Schorlen

Apfelsaft 0,2 |
Johannisbeersaft 0,2 |
Maracujasaft 0,21
Orangensaft 0,2 |

3,/0 €

3,/0€

3,/0 €

3,/0€

Heif3getranke

Kaffee Creme
Espresso/doppelter Espresso
Espresso Macchiato
Cappuccino

Milchkaffee

Latte Macchiato

Heif3e Schokolade

Glas Eilles Tee

3,00 €

300€/400¢€

3,00 €

3,80 €

4,00 €

400 €

3,00 €

3,00 €

Darjeeling Royal, Grintee mit Lemongras, Krdutergarten,
Sommerbeeren, Kamillenbluten, Pfefferminze

Unsere Kaffeespezialitaten servieren wir selbstverstandlich auch
mit den Sonderausstattungen Hafer-, Mandel-, Sojamilch und

lactosefreler Milch.



Unser Getrankeangebot
Bier, Sekt und Champagner

Flaschenbier Sekt und Champagner
Welde Pils No. 1 0,33 | 3,/0€ Rieslingsekt brut

0,11/0,751 /00 €/35,00 €
Welde alkoholfrei 0,33 | 3,/0€ Reichsrat von Buhl, Deidesheim, Pfalz

Mineralisch, leicht und rund, fruchtbetont

Welde Naturradler 0,33 | 3,/0 €
Moét & Chandon Champagner

Welde Naturradler alkoholfrei 0,33 | 3,/0 € 0,21/0,75 1 39200 €/105,00 €
Champagne, Frankreich

Maisel's Hefeweizen 09| 4,80 € Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier
Zitrusfrachte, helles Obst, frisch und elegant

Maisel's Hefe alkoholfrei 051 480¢€

Traubensecco (alkoholfrei)
011/0751 H,60 £/20,00 €

Weingut Schwedhelm, Pfalz
Fruchtig und spritzig




Unser Getrankeangebot

Weinauswahl

Weif3wein

WeiBburgunder & Chardonnay

0,21/0,75 1 8,00 €/2350 €
Weingut Hensel, Bad-Durkheim, Pfalz
Cremig, elegant, erfrischende Finesse

Grauburgunder

0,21/0,76 | 9,00 £/26,00 €

Weingut Bassermann-Jordan, Deidesheim, Pfalz
Kraftige Fruchtaromen, Birne, Mandel, Ananas,
Spater krautrig, geringe Saure, trocken

Sauvignon Blanc

021/0,75 | 1060 €/30,00 &
Oliver Zeter, Neustadt, Weinstraf3e, Pfalz
Facettenreich, Aromatisch, trocken
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Weif3wein

Bone Dry Riesling

0,21/0,75 1 900 €/2500 €

Weingut Reichsrat von Buhl, Deidesheim, Pfalz

Reifes gelbes Steinobst, Limette, saftig vital, knochentrocken

Riesling

0,21/0,76 | 900 €/2500 €

Weingut Dr. Burklin Wolf, Pfalz

Cremig, rauchig, Orangenschale, weif3er und gelber Pfirsich,
leichte Suf3e, mineralisch

Chardonnay Gutswein

0,76 | 60,00 €

Weingut Von Winning, Deidesheim, Pfalz
Williams-Birne, feines Holz und viel Zug

Weif3wein

Grauburgunder Gutswein
0,76 | 60,00 €
Weingut Knipser, Laumersheim, Pfalz

Feine Wurze und Konzentration, Kraftvoll, Elegantes Saurespiel

Pinot Gris RESERVE

0,21/0,76 1 11,00 £€/32,00 €
Weingut Heitlinger Ostringen-Tiefenbach, Baden
Erdig, Wurzig, Fruchtig in der Nase, Vollmunaig



Unser Getrankeangebot
Weinauswahl

Rotwein

Cuvée Gaudenz

0,21/0,75 | 900 €/25,00 €
Cabernet Sauvignon, Dornfelder, St. Laurent
Weingut Knipser, Laumersheim, Pfalz

Rubinrot, schwarze Johannisbeere, Heidelbeere,
Feine Rostaromen, kraftig und ausdrucksstark

Hohenflug Merlot

0,21/0,76 | 13,00 €/40,00 €

Weingut Hensel, Bad-Durkheim, Pfalz

Reife Noten von Schattenmorellen, Holunderbeeren,
Wirzige Barrique-Aromen, Ein echter Latin-Lover

Cuvée X, 2018

0,761 105,00 €

Weingut Knipser, Laumersheim, Pflaz

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot D. Q.

11

Rotwein

Primitivo familia

021/0,75 | 200 €/25,00 €
Primitivo di Manduria

Weingut A6bmani, Fragagnano, Apulien, Italien
Brombeere, Mandel, Kirsche, Vanille

Pietro dal Cero

0,751 126,00 €

Amarone della Valpolicella DOCG

Weingut Ca dei Frati, Lugana di Sirmione, Italien
Sauerkirsche, Veilchen, Karamell, Waldboden, Vanille

Roseé

Clarette Rosé

02170761 9950 €/26,50 €
Weingut Knipser, Laumersheim, Pfalz
Schwarze Johannisbeere, Zitrusfrucht,
Knackig-fruchtiger Sommerwein

WIN-WIN

02170751 10,00 £/28,00 €
Weingut Von Winning, Deidesheim, Pfalz
Spatburgunder, Lemberger, St. Laurent D. Q.
Leicht und Frisch, Fruchtbetont



Unsere Speisen




Kaffeepausen

Finden Sie nicht auch, dass die interessantesten Gesprache in den Kaffeepausen stattfinden? Wir sorgen
dafur, dass es Ihren Gasten dabei an nichts fehlt und servieren eine vielfaltige Auswahl: von selbst geba-
ckenem Kuchen uber frisches Obst, hausgemachte Musliriegel bis hin zu herzhaften Stullen aus frisch
gebackenem Vollkornbrot.

Little break

Kleine Kuchen ,Cubes” — verschiedene Sorten

pro Person 5,20 € brutto

Boxenstopp frisch & fruchtig

Apple Bowl-Granny Smith, Pink Lady, Gala
Hausgemachte Fruchtshots

pro Person 6,20 € brutto

Boxenstopp Power

Hausgemachter Musliriegel
Hausgemachte Fruchtshots

pro Person 6,20 € brutto
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Kaffeepausen

Pit lane

Apple Bowl- Granny Smith, Pink Lady, Gala

Hausgemachte Fruchtshots

Black Baguette — von der Backerei HIRTH
Black- Veggie, Avocadocreme, frische Tomate oder
Black Angus, Roastbeefscheiben, Relish, Paprika, Rucola

pro Person 11,80 € brutto

The Race

Apple Bowl-Granny Smith, Pink Lady, Gala

Kleine Kuchen ,Cubes” — verschiedene Sorten

GespieBte Mini-Laugenbrotchen mit...
Roastbeef, Remoulade, Gurkchen oder
Camembert, Preiselbeeren

pro Person 10,50 € brutto
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Snacks

Auch wenn es zwischendurch manchmal etwas schneller gehen muss — fur die Zubereitung
unserer Snacks nehmen wir uns trotzdem viel Zeit. Ob Wraps, Mini-Quiches, Salate oder Lunch-
pakete — erwarten Sie von uns frische Zutaten, eine liebevolle Zusammenstellung und kreative
Anrichtungsideen.

Snack |

Wraps belegt mit Hihnchen, Gemuse, Currydip oder Schafskase, Gurke, Salat
Frische Fruchtshots
Auswahl an Plunderteilchen vom Backer HIRTH

pro Person 12,00 € brutto

Snack |l

Mini-Quiche mit Schinken/Kase oder Tomate/Feta
HIRTH Sandwiches verschieden belegt mit...
Avocadocreme, Tomate, Salat
Schinken, Kase, Salat
Raucherlachs, Remoulade, Salat

Obstsalat

pro Person 14,00 € brutto
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Snack |l

Wraps verschieden belegt:
Huhnchenstreifen, Asiagemuse, Currycreme oder
Schafskase, Peperoni, Tomate

Mini Kasebéllchen, Brotsalat, Spinat
dazu frisches Baguette

Mini-Schokobrotchen

pro Person 17,50 € brutto

Snack IV “to go” Goodie Bag

Mineralwasser PET O,5l

Pink Lady

HIRTHs Laugenring, Tomate und Frischkase, Pesto
Hausgemachter Musliriegel

pro Person 11,50 € brutto

Snacks
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Menus

Jeder Gang ein Genuss: Getreu unserer Philosophie wechseln wir unsere Menus saisonbedingt alle
4-6 Wochen und servieren lhnen jederzeit frische Kreationen — inklusive vegetarischer Alternative.
Alle Menus sind sorgfaltig aufeinander abgestimmt und haben zur Aufgabe, nicht nicht nur Ihren
Gaumen, sondern ebenso Ihre Augen zu begeistern.

Fruhjahr von Februar bis Marz

Vorspeise
Bachsaibling im Algenblatt, Apfel, Gurke, rote Beete, Meerrettich

Vegetarische Alternative
Avocadocreme, Apfel, Gurke, Meerrettich, rote Beete

Hauptspeise
Ochsenbackchen vom Weiderind, Wilder Brokkoli, Karotte
Gebackener Hartweizengries

Vegetarische Alternative o o .
Ragout vom gerducherten Tofu, Eingelegte Zwiebel, Austernpilze, Karotten A R S e SR o - < it b s

Gebackener Hartweizengries

Dessert
Apfelparfait, Mandelcreme, Crumble, Lolly Pop

pro Person 42,00 € brutto
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Menus

Fruhling von April bis Juni

Vorspeise
Rohmilchkase in zarter Eigenhaut, Oliven, Zwiebeln, Eingelegte
Strauchtomaten

Vegetarische Alternative
Brotsalat, Oliven, Zwiebeln, Eingelegte Strauchtomaten

Hauptspeise
Tranchen vom badischen Kalbsricken, Spargelragout,
Sauce Bearnaise, neue Kartoffeln

Vegetarische Alternative
Ragout vom Spargel, Buchweizen-Crépe, Radieschen, Wildkrauter

Dessert
Terrine von Erdbeeren aus der Region, Opalysschokolade,

Joghurt, Murbteig

pro Person 42,00 € brutto
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Sommer von Juni bis Juli

Vorspeise
Geraucherter Heilbutt, eingelegte Zucchini, Joghurt, Oliven

Vegetarische Alternative
Gebackener Schafskése, Oliven, eingelegte Zucchini,
Peperoni, Tomaten

Hauptspeise
Roastbeef, BBA - Lack, Mais, Paprika, Kartoffel- Baumkuchen
Vegetarische Alternative

Gegrillter Halloumi, BBQ Aromen, Mais, Paprika,
Kartoffel-Baumkuchen

Dessert
Himbeer-Frischkase-Taortchen, Pistaziencreme, Hippe

pro Person 42,00 € brutto

Sommer von August bis September

Vorspeise
Kalte und pikante Gemusesuppe, Krauter, Karottenflan, Gamba,
Pesto

Vegetarische Alternative

Kalte und pikante Gemusesuppe, Karottenflan, Pesto, Croutons

Hauptspeise
Gebratenes Rinderfilet, Pfifferlinge, Zuckerschoten Puree,
Drillings-Kartoffeln

Vegetarische Alternative
Gefullte Nudeln, Pfifferlinge, Erbsen, Paprika
Dessert

Kirschvariation, Weif3e Schokolade, Biskuit

pro Person 42,00 € brutto



Menus

Herbst von September bis November

Vorspeise
Asia Nage, Hokkaido, Kokos und Curry, Gamba, Kernol

Vegetarische Alternative
Asia Nage, Hokkaido, Kokos und Curry, Kernol, Croutons

Hauptspeise
Geschmorte Kalbsbackchen, Krautersaitlinge, Kohlrab,
Kartoffelgratin

Vegetarische Alternative

KUrbisgnocchi, geschmolzene Datteltomaten, gegrillter Hokkaido,

geraucherter Ziegenfrischkase

Dessert
Birnen-Parfait, Delice Karamell, Opalysschokolade

pro Person 42,00 € brutto
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Herbst/Winter von November bis Dezember

Vorspeise
Herbstlicher Feldsalat, Vier-Rauberessig, Beperknolle,
Speckerunch, Chutney

Vegetarische Alternative

Herbstlicher Feldsalat, Vier-Rauberessig, gerostete Austernpilze,

Chutney

Hauptspeise
Konfierte Gansekeule, Rotkraut, Boskop, Maronen, Knodel

Vegetarische Alternative
Steinchampignons, Blattspinat, Semmelknodel

Dessert
Kurbis Duett, Blatterteiggebéack, Joghurt

pro Person 42,00 € brutto

Wintermenu von Dezember bis Januar

Vorspeise
Rindertatar, sauer eingelegtes Gemuse, BBQ-Mayonnaise,
Wachtelel, Kapern

Vegetarische Alternative
Marinierte rote Beete, Traffel-Mayonnaise, Mini-Kurbis

Hauptspeise
Rosa gebratener Hirschriucken, Balsamico-Kirschen, Rosenkohl,
Gnocchis

Vegetarische Alternative
Gefullter Portobello Pilz, Balsamico-Kirschen, Steckribe, Gnocchis

Dessert
Spekulatiusparfait, Bratapfel, Kaffee

pro Person 42,00 € brutto



Live-Cooking

Unterschiedliche Food-Stationen, bei denen die Gaste bei der Zubereitung zuschauen konnen:
Unser kulinarischer Rummel” ist ein kleines Fest der Sinne. Frische Salate, ungewaohnliche
Kreationen, vor lhren Augen veredelte Pasta-Variationen oder gegrillte Steaks — hier kommt
wirklich jeder Gast auf seine Kosten.

Kleine bunte Salatbar

Romanasalat, "Ceasar Style”
Kirschtomaten, Parmesan, Croutons
Wassermelone, Feta, Basilikum
Cous Cous Salat, Paprika, Oliven
Belugalinsen, Blumenkohl, Tomaten

dazu eine grof3e Brotauswahl vom Backer HIRTH

Nudeln aus dem Parmesanrad

Ohrchennudeln, getrocknete Tomaten, Pesto, Pinienkerne
Wahlweise mit Pollo Fino oder Gambas
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Live-Cooking

Alles vom Grill

vor den Augen der Gaste frisch aufgeschnitten:
Tranchen vom Flank — direkt vom Grill
Rosmarinkartoffeln, Mediterranes Gemuse

Der siif3e Abschluss

/um Dessert bieten wir eine buten Auswahl an Kostlichkeiten,
wie frische Waffeln am Stiel.

Macarons
Peanutbutter Brownie
Lime Pie

Beeren, Joghurt, Honig

pro Person 58,00 € brutto




Barbecue

Fleisch, Fisch, Gemuse? Sie kénnen sich nicht entscheiden, was vom Grill Sie am liebsten magen?
Mussen Sie auch nicht. Denn auf unserer herrlichen Dachterrasse — oder bei grofieren Gruppen
unter dem Vordach unserer Eventflache — bekommen Sie und Ihre Gaste bei unserem Barbecue

alles, was das Herz begenrt.

—
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Barbecue-Buffet Vorschlag 1

Salatbar

Salat ,Drillinge”, Vinaigrette

Nudelsalat, getrockneten Tomaten, Basilikum
Coleslaw Salat, Blue/White

Romana Salat "Ceasar Style”

Kapern, Parmesan, Crodtons
Krauter-Joghurt-Dressing

dazu eine frische Brotauswahl vom Backer HIRTH

Vom Grill

Bratwurst , Prime Landuro”

Pollo Fino in einer Chili-Marinade
Rinderhuftsteaks, Herbs & Pepper
Lachs-Kotelett "Lime-Butter”
Halbe Paprika, Feta, Bulgur
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Dips und Co

BBQ-Sauce

Krauterbutter

Saurrahmcreme

Dijon-Senf grob/fein

San Marzano Ketchup rot/gelb

Beilagen

Gebackene Rostischelben
Bohnencassolette

Desserts

Erdbeer- Bergamotte
Cheesecake mit Himbeeren
Frucht Charlotte, Biskuit

pro Person 58,00 € brutto




Barbecue Buffet Vorschlag 2

Salatbar

Kartoffelsalat, Paprika, Fruhlingszwiebel, Speck
Nudelsalat, Dirty Umami, Tomaten
Gurken-Couscous-Salat

Green Valey, Buchweizen, Brokkoli

Romana-Salat, Ceasar Style

dazu eine frische Brotauswahl vom Backer HIRTH

Vom Grill

Marinierte Schweinekoteletts vom Iberico Schwein
Lachskoteletts

Garnele und Salsiccia

Tofu-Gemuse-Spief3

Von der Schneidestation
Roasbeef Sous-Vide
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Dips und Co

Paprikasauce BBQ
Tomatensalsa
Sauerrahm-Herb & Salt

Gurken-Relish
Krauterbutter

Beilagen

Gratin
Buntes Gemuse
Bohnencassolette

Desserts

Petit Fours
Schokaoladenkuchlein, Beerenfrichte
Panna Cotta, Mirbteig

pro Person 52,50 € brutto




Buffets

Der einzige Haken an unseren Buffet-Vorschlagen? Man wirde am liebsten alles kosten. Denn fur
jeden Gang servieren wir eine vielfaltige Auswahl an Kostlichkeiten, die nicht nur durch Frische;
Kreativitat und Qualitat begeistern. Sondern vor allem durch ihren exzellenten Geschmack.
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Buffet Vorschlag 1

Vorspeisen Hauptgange
Antipasti, Gemuse, Oliven Ragout vom Simmentaler Rind
Schinken & Wurstspezialitaten aus unserer Region Pollo Fino
Lachs Cracker mit Krauterfrischkase Saiblingsfilet
Brotauswahl vom Backer HIRTH

Beilagen
Bunte Salatbar

Buntes Gemuse
Tomatensalat, Basilikum Rahmkaohlrabi
Cous GCous-Salat Spinatknodel
Gurkensalat, Schmand, Dill Risoninudeln

Rote Beete Gnocchis

Desserts

Quark ,Souffle”, Biscoff
Schokotortchen, Himbeeren
Salz- Karamell ,Delice”

pro Person 42,50 € brutto
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Buffet Vorschlag 2

Vorspeisen

Marinierte Thunfisch Cubes, Quinoa, Paprika, Zitronenpfeffer
Antipasti

Vitello Tonato, Thunfisch, Kapern, Lauch

Burrata, san Marzano Tomaten, Pesto

Mini Sticks Chorizo und Salami, Aperilos-Roquefort und Walnuss
Brotauswahl der Backerel HIRTH

Bunte Salatbar

Romanasalat "Ceasar Style”
Linsensalat, Lauch, Joghurt
Brotsalat, Olive, Tomaten, Boretane
Melonensalat, Schafskase
Pastasalat, Mais, Paprika, BBQ Mayo
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Hauptgange

Kalbstafelspitz rosa gegart
Glasierte Ochsenbackchen
Pollo Fino

Lachs und Garnele

Beilagen

Kartoffelnudeln, Salbeibutter
Risoni-Nudeln

Grillgemuse
Rahmkohlrabi

Saucen und Co

Sauce Bernaise
Krauterbutter
Paprikasalsa

Dessert

Schokoladentortchen

Geschichteter Loffelbiskuit

Quarkballchen

Petit Fours Selektion

Kaseauswahl vom Brett mit zwelerlel Fruchtesenf
Brotauswahl vom Backer HIRTH

pro Person 48,50 € brutto



Fingerfood

Die atemberaubenden Ausblicke geniefien und dazu mit kleinen kulinarischen Kostlichkeiten

Uberrascht werden — so konnte Ihr perfekter Empfang oder ein Get Together bei uns aussehen.
Unser Fingerfood begeistert durch eine tolle Optik, verwohnt den Gaumen und ist vor allem
ganz einfach im Stehen zu verzehren.

Fingerfood |

Sandwiches von HIRTH: Roastbeef, Brie oder Gravedlachs
Melone, luftgetrockneter Schinken

Grissini, Truffelcreme

Mini Quiches: Feta, Spinat oder Mediterran

Mini Cheeseburger

Cheddar, Eisberg, BBQ

Petit Fours

Blatterteiggeback mit Honig

pro Person 18,50 € brutto
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Fingerfood

Schwarzer Peter: Flank, Zwiebelmarmelade oder
Marinierter Feta, Olive, Tomate

Gazpacho-Shot

/iegenfrischkase-Praline

Pollo Fino, BBA-Mayonnaise, gepickeltes Gemuse
Marinierte Forelle, Gurke, Apfel, Meerrettich
Griechischer Salat, Meeresfrichte, Risoni
Garnele-Suss-Sauer

Macarons

Quarkballchen

pro Person 25,50 € brutto
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Fingerfood Il (inkl. warmen Speisen)

Kaltes Fingerfood

angerichtet auf Platten, in kleinen Schalen oder Glaschen:

Lachskonfekt, Dill-Frischkase Pumpernickel

Schwarzer Peter: Roastbeef-Tranche, Zwiebelmarmelade
Mini Quiches: Spinat, Feta

Mini-Focaccia-Schnitte: Tomate, Pesto

Chorizo und marinierte Garnelen am Spief3

Lolly von der Ziegenfrischkase-Praline

Burrata, san Marzano Tomaten

Vitello Tonato, Thunfisch, Kapern

Warmes Fingerfood
angerichtet in Schalen oder Weckglasern:

Glasiertes Kalbsbackchen, Gnocchis
Garnele, Pasta, Pesto
Ragout von gerauchertem Tofu, Spinat, Oliven

Sweets
Windbeutel
Cubes vom Brownie

Frichte Charlotte, Biskuit

pro Person 35,50 € brutto

Fingerfood



Kontakt

Offnungszeiten:
Montag bis Freitag: 08:30-19:30 Uhr
Samstag & sonntag: nach Vereinbarung

Programme und Besichtigung nach Voranmeldung unter:

+49 (0)711 911 32 200
(telefonische Erreichbarkeit: 08:30 — 18:00 Uhr) oder
info@porsche-experiencecenter-hockenheimring.de

Follow us:
@pec.hhr
© Dr. Ing. h.c. F. Porsche AG, 2024

Alle Texte, Bilder und sonstigen Informationen
in diesem Katalog unterliegen dem Urheberrecht
der Dr. Ing. h.c. F. Porsche AG.
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Jede Vervielfaltigung, Wiedergabe oder sonstige
Nutzung ohne vorherige schriftliche Zustimmung
der Dr. Ing. h.c. F. Porsche AG ist unzulassig.

Porsche, das Porsche Wappen, @11, Carrera, /18,
Boxster, Cayman, Cayenne, Macan, Panamera,
Taycan, PDK und weitere Kennzeichen sind

eingetragene Marken der Dr. Ing. h.c. F. Porsche AG.

Porsche Experience Center Hockenheimring
Am Motodrom 911
68766 Hockenheim

info@porsche-experiencecenter-hockenheimring.de
Www.porsche-experiencecenter-hockenheimring.de

Gultig ab: 02/2024



